





	OM TE STARTEN
	CHARCUTERIE Selectie van Mediterrane vleeswaren met gemarineerde olijven, balsamico-ui en grissini
	KAAS  Fijne selectie van kazen met olijven,  seizoensfruit, gekonfijte cherrytomaatjes  en grissini
	ANTIPASTI PLANK  Selectie van charcuterie & kazen met gemarineerde olijven, seizoensfruit, gekonfijte cherrytomaatjes,  balsamico ui en focaccia
	RUSTIEK FOCACCIA BROOD  Vers gebakken focaccia met huisgemaakte olijven tapenade en kruiden
	SPAANSE GILDAS  Kruidige pintxospiesjes met sardientjes, ansjovis, piparra-pepers, geroosterde paprika en olijven
	GEMENGDE OLIJVEN  In huisgemaakte Mediterrane marinade
	PIMIENTO DEL PADRON  Geblakerde Spaanse groene pepers met een kruidige rub en karnemelk-aioli
	CAMEMBERT UIT DE OVEN  Zacht smeltende camembert met honing,  vijgen en focaccia
	35.5
	7.5
	5.5
	17.5

	FRITUUR
	KROKANTE BLOEMKOOL  Krokante bloemkool met pittige chilisaus
	CHORIZO KROKETJES  Kroketjes met pittige chorizo en romige aioli
	FRITTO MISTO  Van calamari, gamba en ansjovis, krokant gefrituurd in een dun, goudbruin jasje met  citroen-alioli
	BITTERBALLEN V/D BOURGONDIËR  Ambachtelijk met Dijon mosterd
	BITTERBALLEN VAN CAS & KAS   Vegan bitterballen met Dijon mosterd
	GEMENGDE BITTERGARNITUUR Een mix van gefrituurde snacks,  vegetarisch mogelijk

	17.5

	OM TE DELEN
	Onze Mediterrane gerechten zijn perfect om te delen. Proef, combineer en stel je ideale tafel vol smaken samen. Daarnaast creëert onze chef wekelijks nieuwe specials, met verrassende smaken en de beste producten van het moment.

	VIS
	OESTERS  3 oesters (dagselectie, kan variëren) met Granny Smith granita, komkommer en vlierbloesem parels Extra oester
	COQUILLES  Gebakken coquilles op een frisse venkelsalade en een vleugje sumak voor een subtiele citruskick
	GAMBA’S AL AJILLO  Gebakken in knoflookolie met guindilla-pepers en sherry met knapperig geroosterd Altamura brood
	GEGRILDE TONIJNSTEAK  Met romige baba ganoush, frisse sugarsnapsalade, geroosterde amandelen en aioli
	IMPEPATA DI COZZE  Mosselen in sherry-tomatensaus, venkel,  geserveerd met Altamura brood
	ARROZ MELOSO DE LANGOSTINOS  Romige Spaanse rijst met sappige gamba’s en diepe, rijke smaken
	12.5
	4.25

	14.5
	14.5
	12.5

	VLEES
	STEAK TARTAAR  Met de hand gesneden rundvlees, gezouten  eidooier, grove kappertjes met Carasau brood
	FLAT IRON STEAK  Sappige steak met krokante krieltjes, bimi en  wortel, met een rijke rode wijn-pepersaus
	BUIKSPEK 12U SOUS-VIDE  Met gekarameliseerde balsamico-sjalotjes,  appelpuree en een fluweelzachte Pedro Ximénez-saus
	SALTIMBOCCA DI POLLO  Kiprollade gevuld met Italiaanse kruiden,  zongedroogde tomaat, met romige aardappelpuree, jus de veau, krokante salie en prosciutto
	11.5
	12.5
	13.5

	GROENTEN & MEER
	TRUFFEL BURRATA Romige burrata met truffel, pomodori gialli, tomatenchutney, kalamata-tapenade en  rustieke focaccia
	TARTAAR VAN BIET Met Ras el Hanout-kruiden, krokant flatbread en romige vegan feta
	SALADE MET GEITENKAAS Met babyboerenkool, citroenvinaigrette, biet, geroosterde geitenkaas en zoete cranberries
	GROENE ASPERGES  In frisse citroen- beurre blanc, wittebonen hummus, gebruinde hazelnoten en kruidige chimichurri
	PATATAS BRAVAS  Knapperig gebakken aardappeltjes met pittige tomatensaus, romige aioli en frisse lente-ui
	WORTELTJES IN HARISSA  Geroosterde worteltjes met granaatappel,  een saus van limoen, maple siroop en tahini
	BORANI AUBERGINE  Krokant gebakken aubergine met een ricotta-feta crème, kruidige chili olie, geroosterde pijnboompitten en frisse dille
	MAROKAANSE GEHAKTBALLETJES  Kruidige balletjes met romige hummus en een zachte Ras el Hanout-crème
	9.5
	12.5
	7.5
	11.5
	12.5
	13.5

	PASTA
	RAVIOLI Met wisselende vulling, bereid in boter  met salie en een vleugje Pecorino
	CANNELLONI  Met wisselende saus
	PASTA ALL’ AMATRICIANA  Rigatoni in een rijke tomatensaus met  guanciale en een luchtige Pecorino wolk
	12.5
	PIZZA
	MARGHERITA  Tomatensaus en Fior di Latte-mozzarella Ook met vegan mozzarella mogelijk
	MELANZANE & MOZZARELLA  Tomatensaus met gegrilde aubergine  en gerookte mozzarella
	TRUFFEL & PADDENSTOELEN  Fior di Latte-mozzarella met wilde  paddenstoelen en truffeltapenade
	GORGONZOLA & DRUIVEN  Fior di Latte-mozzarella met gorgonzola,  zoete druiven en verse tijm
	DIAVOLA  Tomatensaus en Fior di Latte-mozzarella, pittige salami en ’nduja

	DESSERT
	TORRIJA Warme, in melk gemarineerde brioche met  romig melkijs en salted carameltoffee
	TIRAMISU DI NONNA Huisgemaakte Italiaanse tiramisu met koffie, mascarpone, Pavesini-biscuit, Marsala-likeur en cacao
	CHOCOLADEMOUSSE  Luchtige pure chocolademousse in een  smeuïge chocoladecake, met hazelnootijs  en beurre noisette
	PARFAIT Romige parfait met pistachecrème, krokante koekcrumble en frisse frambozencoulis crème anglaise
	9.5
	10.5
	9.5
	8.5
	8.5


	TASTOE MENU
	Samen proeven, samen genieten. Laat je verrassen door 6 van onze favoriete gerechten van het menu, om te delen aan tafel. Kies je voor het Tastoe Menu? Dan geniet je van al dit lekkers voor een speciale prijs van € 33,50 p.p.
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	TOE AAN PASTOE

